Imagen de referencia*

Cocina mas en menos tiempo

TU cocinas
v Perfect Cook te asegura
gue quede en su punto.

con mejor distribucion de calor
en el horno.

Tecnologia

Ultimate|Cooking

Tu sigue cocinando,

NOSOtros te facilitamos
la limpieza.

Recubrimiento Easy Clean Pro que ayuda
a la limpieza del horno.
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Ultimate|Cleaning
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Alimentos en la
temperatura ideal

Ajusta la altura que
necesites

Tus alimentos siempre
en su punto

Guia de Coccion

Indica la temperatura ideal
por tipo de alimento

Gratinador Parrillas removibles

El tamano perfecto para cocinar
diferentes tipos de alimento.

Con el calor descendente, tu decides
qué toque final necesitan tus platillos:
asado, dorado, tostado o gratinado

f\ Respaldo y proteccién por mas tiempo
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iDespreoctipate!

servicio mabe

El servicio oficial de mabe

Linea nacional:

(601) 5801165 ‘
12300203143

5 *Aplica en el recubrimiento interno del horno

vw.mabeglobal.com/es_CO/servicio-mabe

4 ,‘)\- 60 *Aplican condiciones y restricciones, consultalas en: Chile: www.mabe.cl/servicio-tecnico / Per(: www.mabeglobal.com/es_PE/oporte_mabe / Colombia: ww

~ servicio.chile@mabe.cl

-~ www.mabe.cl/servicio-tecnico

Guia de Coccion

Guia rapida de coccidn en contrapuerta
del horno y perilla, con la que podemos
ubicar las bandejas en la posicién
adecuada y la temperatura segun el
tipo de alimento que estemos
cocinando

déjalo todo en las

manos de expertos.




