
Función Deshidratar
Tiene temperatura y tiempo ajustables, para que puedas deshidratar tus frutas y verduras con facilidad

Freidora de Aire 
Electrolux 5,1L Expert
con Visión360 1500W Gris
EAF170

Alto rendimiento con diseño
moderno e innovador

Diseño
moderno
y futurista

Información Técnica

Freidora de Aire Electrolux 5,1L
Expert con Vision360 1500W Gris
EAF170

Embalado

Alto

Ancho

Profundidad 49,8 cm

34,2 cm

31,5 cm

6,07 kgPeso

Desembalado

Alto

Ancho

Profundidad 45,8 cm

30 cm

27,8 cm

5,16 kgPeso

Papas fritas hasta un 93% más crujientes²

Queques hasta un 50% más blandos³

Visión 360 súper transparente

Observa la preparación
de la comida sin abrir
la cesta, manteniendo
la temperatura interna
constante y asegurando
platos más sabrosos

*Profundidad con manilla

Alcanza la temperatura ideal hasta x2 más rápido¹
Recetas listas en pocos minutos

Cuenta con la cobertura del 
Servicio de Asistencia Integral (SAI) 
de Electrolux. La red de 
especialistas en electrodomésticos 
más grande de Chile, con asistencia 
de Arica a Punta Arenas.  

soporte@electrolux.com

Servicio
Asistencia
Integral 
Exclusivo

SAI

¹Resultados obtenidos en pruebas internas al comparar la recuperación de temperatura del modelo EAF170 al abrir el cajón una sola vez para comprobar los alimentos con otros modelos de la gama 
Electrolux. Las pruebas mostraron que el modelo EAF170 es un 62% más eficiente en el proceso de recuperación de temperatura, lo que equivale a aproximadamente 2,7x más rápido.
²Según resultado de pruebas internas realizadas por Electrolux al evaluar la precisión del crujiente al preparar 300 g de papas fritas congeladas, comparando el modelo EAF170 con otros modelos de la 
gama Electrolux.
³Resultados obtenidos en pruebas internas al evaluar la textura de un pastel preparado en la freidora de aire, donde el modelo EAF170 mostró un resultado de suavidad 50% más eficiente en 
comparación con otros modelos de la gama Electrolux.
⁴Pruebas realizadas por un nutricionista, con cebo de pescado empanado (250 g de tilapia) y dos métodos de preparación: fritura convencional (utilizando 828 g de aceite de girasol) y freidora de aire. 
Los resultados mostraron una reducción del 48,6% en calorías y del 89,4% en grasa cuando se preparó en la freidora de aire.
⁵Considerando el consumo de 24 paquetes de papas fritas de 500 g al año. Se necesita 1 litro de aceite para freír un paquete de 500 g de forma convencional, pero utilizando la Freidora de Aire EAF170, 
sólo 25 ml.


